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Календарно-тематическое планирование
по технологии
классы: 5,6,7,8
учитель: Байдуганова А.А.

год составления: 2018

	№ урока
	Планируемые сроки проведения урока
	Фактические сроки проведения урока
	Тема урока 
	Примечание

	1
	5.09
	
	5 класс
Вводный урок. 1 ч.
Вводный инструктаж по ТБ.
	

	2
	8.09
	
	Кулинария 15 ч.
Общие сведения о питании. Витамины. 
	

	3
	12.09
15.09
	
	Овощи в питании. Механическая обработка овощей.
	

	4
	19.09
22.09
	
	Изучение технологии приготовления блюд из свежих овощей. 
Тест «Первичная обработка овощей»
	

	5
	26.09
29.09
	
	Изучение технологии приготовления блюд из вареных овощей.
	

	6
	3.10
6.10
	
	Изучение технологии приготовления блюда из яиц.
	

	7
	10.10
13.10
	
	Изучение технологии приготовления  бутербродов и  горячих напитков

	

	8
	17.10
20.10
	
	Сервировка стола к завтраку. Культура поведения за столом.
	

	9
	24.10
27.10
	
	Зачет- игра по разделу «Кулина-рия»

	

	10
	7.11
10.11
	
	Технология ведения дома.  4 ч. 
Создание интерьера кухни. Оборудование на кухне.
	

	11
	14.11
17.11
	
	Размещение мебели и оборудования, зоны кухни.
Тест «Кухня»
	

	12
	21.11
24.11
	
	Основы материаловедения.  4 ч. Классифика-ция текстильных волокон. 
	

	13
	28.11
1.12
	
	Получение ткани. 
Тест «Элементы материаловедения»
	

	14
	5.12
.8.12
16.12

	
	Ручные работы. 4 ч.
 ТБ при выполнении ручных операций. 
Организация рабочего места для выполнения ручных работ.
 Технология выполнения ручных работ.
Тест «Выполнение ручных работ»
	

	15
	19.12
22.12


	
	Основы машинове-дения. 4ч.
Бытовая швейная машина. Кроссворд «Машиноведение».
Правила ТБ при работе на ШМ.
	

	16
	. 26.12
29.12
16.01
19.01
	
	Пр. р. «Виды машинных швов»
Тест «Машинные швы»
	

	17
	23.01
26.01
	
	Влажно-тепловые работы. 2 ч. 
Правила ТБ при выполнении ВТО. Организация рабочего места для ВТР. 
Тест «ВТР»
	

	18
	30.01
2.02
	
	Конструи-рование и моделирование швейного изделия (фартука).  6 ч.
 Пр. р. «Снятие мерок для построения чертежа выкройки». 
	

	19
	6.02.   9.02
13.02
16.02
	
	Конструиро-вание и моделирова-ние.
Тест «Констру-ирование и моделирова-ние»
Построение чертежа фартука на поясе.
	

	20
	20.02
27.02

	
	Техноло-гия изготов-ления швейного изделия (фартука). 16 ч.
Подготовка выкройки к раскрою.
Подготовка ткани к раскрою.
	

	21
	2.03
6.03
	
	Раскладка деталей выкройки на ткани и раскрой. 
Тест «Раскрой»
	

	22
	9.03 
13.03
	
	Технологи-ческая последо-вательность изготовле-ния фартука на поясе. 
 Пр.р. «Подготов-ка деталей кроя к сме-тыванию»
	

	23
	16.03
20.03
	
	Пр.р. «Обработка накладного кармана». Пр.р. «Соединение кармана с основной деталью фартука»
	

	24
	23.03
3.04
	
	Пр.р. »Обработка нижнего и боковых срезов фартука»
	

	25
	6.04
10.04
	
	Пр.р. «Обработка верхнего среза фартука». Пр.р. «Обработка пояса»
	

	28
	13.4
17.04
	
	Пр.р. «Обработка верхнего среза фар-тука прита-чным поя-сом».
Особенно-сти изгото-вления фар-тука с наг-рудником.
	

	29
	20.04
24.04
	
	Варианты отделки фартука. 
Зачет-игра по разделу «Техноло-гия изготовле-ния швейного изделия»
	

	30
	 27.04
4.05
8.05
11.05
	
	Техноло-гия изгото-вления из-делий из лоскутов. 6 ч. 
Что такое творческие проекты. Этапы выполнения проектов.
Подготовка оборудования, инструментов и материалов к работе. 
Технология изготовления прихватки из лоскутков.
	

	31
	15.05
18.05
	
	Техноло-гия выши-вания. 3ч. 
Рабочее ме-сто. Инст-рументы, материалы и приспо-собления для выши-вания.
Технологическая после-довательность вышива-ния.
	

	32
	22.05
	
	Технология выполнения простейших ручных швов. 
Тест «Простые ручные швы».
	

	33
	29.05
	
	Уход за одеждой. 1ч.
Ремонт и
уход за одеждой из хлопчатобумажных и льняных тканей. Викторина «Швейные принадлежности».

	



	1
	5.09
	
	6 класс
Вводный урок. 1 ч.
Вводный инструктаж по ТБ.
	

	2
	12.09
15.09
	
	Кулинария 15 ч.
Общие сведения о питании и приготовлении пищи.
	

	3
	19.09
22.09
26.09
29.09
	
	Изучение технологии приготовления  блюда из молока. 

	

	4
	3.10
6.10
	
	Рыба и морепродукты.
Изучение технологии приготовления  приготовление блюд из рыбы и морепродуктов.

	

	5
	10.10
13.10
	
	 Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий. 
Тест
«Зерновые культуры и крупы»
	

	6
	17.10
20.10.
	
	Изделия из жидкого теста.
Сладкие блюда и напитки.
	

	7
	24.10
27.10
	
	Сервировка стола к ужину. Элементы этикета

	

	8
	7.11
10.11
	
	Зачет- игра по разделу«Кулинария»

	

	9
	14.11
17.11
	
	Технология ведения дома.  4 ч. 
Понятие о композиции в интерьере. Освещение жилого дома. 
	

	10
	21.11
24.11.
	
	Отделка квартиры. Коллекции. Гигиена жилища. Тест «Интерьер»
	

	11
	28.11
1.12
	
	Основы материаловедения.  6 ч. 
Натуральные волокна животного происхождения
	

	12
	5.12
8.12
	
	Ткацкие переплетения. 
Тест »Классы ткацкий переплетений
	

	13
	5.12
8.12
	
	Лицевая и изнаночная стороны тканей. Свойства тканей.

	

	14
	22.12
26.12
	
	Ручные работы. 2ч.
Повторение технологии выполнения ручных работ.
Тест «Выполнение ручных работ»
	

	15
	29.16
16.01
	
	Основы машиноведения. 4ч.
Регуляторы швейной машины. Правила ТБ при работе на ШМ. Устройство и установка машинной иглы.
	

	16
	19.01
23.01
	
	 Пр.р. «Выполнение образцов машинных швов».
Тест «Виды машинных швов»
	

	17
	26.01
30.01
	
	Влажно-тепловые работы. 2 ч. Правила ТБ при выполнении ВТО. Организация рабочего места при ВТО. Тест «ВТР»
	

	18
	2.02
6.02
9.02
13.02
	
	Конструирование и моделирование швейного изделия (юбки).  6ч.
Одежда и требования к ней.
Снятие мерок для построения чертежа юбки.
	

	19
	16.02
20.02,27.02
2.03,6.03
9.03,13.03
16.03
	
	Конструирование юбок.
Моделирование юбок.
Тест «Конструирование и моделирование»
	

	20
	20.03
23.03
	
	Технология изготовления швейного изделия (юбки). 11 ч.
Выполнение образцов поузловой обработки деталей юбки.

	

	21
	3.04
6.04
	
	Раскрой юбки.
Тест «Раскрой»
	

	22
	10.04.13.04
17.04.20.04
	
	Технологическая последовательность изготовления прямой юбки.
Творческий проект 5ч.
Творческий проект «Юбка».
	

	23
	24.04
27.04
	
	Творческий проект «Юбка».
Зачет-игра по разделу «Технология изготовления швейного изделия»
	

	24
	4.05,8.05
11.05,16.05
	
	Технология вышивания. 6 ч.  
Подготовка к вышивке.
Счетные швы.
	

	25
	18.05,22.05
29.05

	
	Пр.р. «Выполнение образцов вышивки»
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	7 класс
	

	1
	5.09
	
	Вводный урок. 1 ч.
Вводный инструктаж по ТБ.
	

	2
	8.09
	
	Кулинария 15 ч.
Физиология питания. Правила ТБ при кулинарных работах.
	

	3
	12.09
15.09
	
	Мясо и мясные продукты. Изучение технологии приготовления блюд из рубленого мяса
	

	4
	19.09
22.09
	
	Механическая и тепловая обработка мяса.
Изучение технологии приготовления борща
	

	5
	26.09
29.09
	
	Кисломолочные продукты и блюда из них.
	

	6
	3.10
6.10
	
	Мучные изделия. 
Изучение технологии приготовления изделий из пресного теста.
	

	7
	10.10
13.10
	
	Фрукты и ягоды. 
Сладкие блюда.
	

	8
	17.10
20.10
	
	Заготовка продуктов. Домашнее консервирование. 
Тест «Кулинария»
	

	9
	24.10
27.10
	
	Изучение технологии приготовления обеда в походных условиях

	

	10
	7.11
10.11
	
	Основы материаловедения.  4 ч.
Химические волокна.
Пр.р. «Определение состава тканей и изучение их свойств»
	

	11
	14.11
17.11
	
	Нетканые материалы из химических волокон.
Уход за одеждой из химических волокон.
Тест «Материало-ведение»
	

	12
	21.11
24.11
	
	Основы машинове-дения. 4ч.
Правила ТБ при работе на ШМ. Применение зигзагообра-зной строчки.
Приспособления к швейной машине.
	

	13
	28.11
1.12
	
	Пр.р. «Изготовление образцов машинных швов».
Тест «Машинные швы»
	

	14
	5.12,8.12
	
	Конструирование и моделирование плечевого швейного изделия.  10 ч.
Силуэт и стиль в одежде. Требования, предъявляемые к одежде.
	

	15
	15.12

	
	Снятие мерок для построения основы чертежа плечевого изделия с цельнокроенным рукавом.
Тест «Конструирование»
	

	16
	19.12,22.12
26.12,29.12
	
	Построение основы чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
	

	17
	16.01
19.01
	
	Моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
	

	18
	23.01
26.01
	
	Технология изготов-ления пле-чевого из-делия.18 ч.
Раскрой изделия.
Пр.р. «Раскрой изделия»
	

	19
	30.01
2.02
	
	Дублирование деталей.
Подготовка изделия к примерке.
	

	20
	6.02
9.02
	
	Проведение примерки. Устранение дефектов.

	

	21
	13.02
16.02
	
	Обработка вытачек, среднего шва спинки, плечевых швов и нижних срезов рукавов.
	

	22
	20.02,22.02
27.02,2.03
8.03,9.03
13.03.16.03
20.0323.03
	
	Обработка срезов подкройной обтачкой.
Обработка срезов косой бейкой.
Обработка боковых срезов.
Обработка горловины и борта. Обработка отрезного изделия.
Обработка нижнего среза изделия. Окончательная отделка изделия.
	

	23
	3.04,6.04
10.04,13.04
	
	Творческий проект.4ч 
Аналитический этап проекта «Плечевое изделие».
Технологический этап проекта «Плечевое изделие».
Контрольный этап.
Презента-ция творческого проекта «Плечевое изделие».
	

	24
	17.04,20.04
24.04,27.04
4.05,8.05
11.05,15.05
	
	Технология вязания крючком8ч  
Правила ТБ при вязании крючком.
Инструменты и материалы.
Основные виды петель.
Пр.р. «Вязание полотна».
Пр.р.» Вязание по кругу»
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	8 класс
	

	1
	8.09
	
	Кулинария 8 ч.
Вводный инструктаж по ТБ.
Физиология питания. Инструктаж по ТБ при кулинарных работах. 
	

	2
	15.09
	
	Домашняя птица.
Изучение технологии приготовления  блюд из рубленой птицы
	

	3
	22.09
	
	Тепловая обработка мяса птицы. Изучение технологии приготовления  заправочных супов
	

	4
	29.09
	
	Овощные блюда и гарниры. Изучение технологии приготовления  блюд из картофеля
	

	5
	6.10
	
	Мучные изделия. 
Изучение технологии приготовления мучных блюд 
	

	6
	13.10
	
	Слоеное тесто. 
	

	7
	20.10
	
	Песочное тесто. 
Тест «Кулинария»
	

	8
	27.10
	
	Изучение технологии приготовления  обеда в походных условиях. 
	

	9
	10.11
	
	Семейная экономика. 5ч.
Семья как экономическая ячейка общества. Предпринимательство в семье.
	

	10
	17.11
	
	Потребности семьи. Информация о товарах.
	

	11
	24.11
	
	[bookmark: _GoBack]Торговые символы, этикетки, штрих-код. Бюджет семьи.
	

	12
	1.12
	
	Расходы на питание.
Сбережения Личный бюджет
	

	13
	8.12
	
	Экономика приусадебного (дачного) участка.
К.р. «Семейная экономика»
	

	14
	15.12
	
	Творческий проект.1ч.
Проектирование как сфера профессиональной деятельности.
Последовательность проектирования.
	

	15
	22.12
	
	Художественная обработка материалов. 8 ч.
Художественное творчество. Правила ТБ при работе с тканью.
	

	16
	29.12
	
	Подготовка к вышивке гладью.
Техника владимирского шитья.
	

	17
	19.01
	
	Белая гладь Пр.р.
»Букет»
	

	18
	26.01
	
	Атласная и штриховая гладь. Пр.р. «Ветка мимозы»
	

	19
	2.02
	
	Швы «узелки» и «рококо». Пр.р.» Ветка мимозы»
	

	20
	9.02
	
	Двусторонняя гладь. Пр.р. «Горошек»
	

	21
	16.02
	
	Художественная гладь. Пр.р. «Шиповник».
Кр.р. »Вышивка»
	

	22
	2.03
	
	Вышивание натюрморта Вышивание пейзажа.
Выбор темы творческого проекта.
	

	23
	9.03,16.09
23.03,6.04
	
	Работа над проектом « Художественная вышивка».
Защита проекта «Художественная вышивка»
	

	24
	13.04
	
	Технология ведения дома.  6 ч. 
Как строят дом. 
Проект «Дом моей мечты»
	

	25
	20.04

	
	Современная квартира. Функции жилища. Пр.р. «Планировка жилого интерьера»
	

	26
	27.04
	
	Организация пространства квартиры. Проект «Дизайна комнаты»
	

	27
	4.05
	
	Цвет в квартире. 
 Пр.р. »Интерьер комнаты»
	

	28
	11.05
	
	Декоративное украшение окон. Пр.р. «Эскиз (макет) оформления окна
	

	29
	18.05
	
	Утепление дверей и окон. 
К.р. «Интерьер».
	

	30
	24.05
	
	Электротехнические работы 1 ч.
Электрическая энергия-основа современного технического прогресса.
Техника безопасности при работе с бытовыми электроприборами. Проект «Плакат по ТБ».
Защита проекта «Плакат по ТБ»
	





